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Столовая № 13

муниципального казённого общеобразовательного учреждения
лицей №11 г. Россоши

Россошанского муниципального района 

Воронежской области

2012г.
2.

заведующая производством:

Светлана Станиславовна

Апанасенко

28.02.1966г.
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               специалист IY разряда,

стаж работы 26 лет, 

 призер районного конкурса на лучшую организацию школьного питания 2011,

награждена  благодарственными письмами за участие в областном конкурсе в  2008, 2012г
Богатых

 Валентина Васильевна, 

повар IY разряда 
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стаж работы 31 год,

должностной оклад – 7500 руб

                   буфетчик III разряда

Ерохина

 Ирина Валентиновна,
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Стаж работы 11 лет,

Должностной оклад 7500 руб
                               Воронина

 Вера Васильевна,

машинист моечной машины III разряда,               кулинар
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Стаж работы 36 лет
должностной оклад – 7000 руб
10.Применение новых форм обслуживания в школьной столовой
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  Семейное обслуживание
Эта форма обслуживания используется в праздничные дни, в рамках проведения конкурсных мероприятий в столовой.. Она предусматривает выставление на обеденный стол заказанных блюд. Дети обслуживают себя сами. При этом заранее  обговариваются блюда и размеры порций согласно требованиям.
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Шведский стол"
При такой форме обслуживания на большом столе выставляются блюда с горячими и холодными закусками, а гости сами накладывают себе на тарелки еду, не прибегая к помощи работников столовой.  На понравившиеся блюда подают заявку в комиссию по питанию. Комиссия принимает решение, ходатайствует в ООО «Общепит» о внесении в меню данного блюда. 
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Обслуживание через буфет
 При этой форме обслуживания, также как и у "шведского стола", ребята сами выбирают горячие или холодные блюда из представленных на их суд. Разница заключается в том, что при обслуживании через буфет выбранные блюда подает буфетчик. Работники столовой находятся за стойкой буфета и накладывают выбранные гостями закуски на тарелки, пользуясь техникой "в обнос".Буфетчик должен соблюдать общее правило: размещать кушанье на тарелке аккуратно и красиво
    17. Воспитательные элементы в работе столовой
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Конкурсы, праздники.
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Наше творчество.
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